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VORBEREITUNG 

Besichtigung & Analyse der bestehenden Küche 

Bisherige Arbeitsabläufe evaluieren 

Bedürfnisabklärung 
(Welche Geräte wünschen Sie? Welche Geräte  
nutzen Sie? Mittag- oder Abendservice?)

 
 
 
 
 
 
 
GROBKONZEPT 

Visualisierungen Küchen-Provisorium  
(Pläne und Masse für Baueingaben und  
Brandschutzabklärung werden festgehalten) 

Offerten erstellen (eigene Küchengeräte  
werden berücksichtigt) 

Anforderung & Definition Fundamente festlegen 

1. Präsentation Offerte inkl. Visualisierungen  
beim Kunden 

Anpassungen/Änderungen 

Auftragserteilung an Oswald 
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FEINKONZEPT 

Projektplanung & Verantwortlichkeiten definieren 

Detailplanung Fundamente & Oswald Module

Abklärungen Wasser, Abwasser und Stromzufuhr 

 
 
 
 
 
 
 
UMSETZUNG 

Geräte und Material aus dem Oswald-Lager  
bereitstellen 

Module gemäss Anforderung umbauen 

Fundamente bauen & aufstellen 

Transport & Aufbau der Oswald-Module an  
Einsatzort (Küchen-Container) 

Einbau und Installation aller Geräte & Einrichtungen 

 
 
 
 
 
 
 
INBETRIEBNAHME 

Inbetriebnahme Oswald-Module am Einsatzort 

Einführung und Erklärung Geräte & Einrichtung  
(Bedienungsanleitung mittels QR-Code,  
Oswald Supportservice 24/7) 

 
 
 
 
 
 
 
ABSCHLUSS 

Rückbau & Rücktransport Küche-Container 

Reinigung, Prüfung & Einlagerung

Eine gute Vorbereitung, fundierte Planung  
und professionelle Umsetzung erleichtert allen 
Beteiligten die Arbeit. 

Erfahren Sie Schritt für Schritt, wie wir von  
der ersten Besichtigung bis zum sauberen  
Abschluss vorgehen.

AUFTRAGS- 
ABLAUF

Für Planer/Architekten wichtigFür Auftraggeber wichtig


